
La Table Gourmande
entrées
 Velouté de potimarron

8,00€
 12 escargots en coquille

13,00€
 Ballottine de volaille de Bresse

28,00€
 les œufs en meurette

11,00€
 foie gras de canard et chutney 

24,00€
 carpaccio de bœuf 

12,00€
 cassolette d'escargot

15,00€

plats
 Quenelle de brochet

24,00€
 risotto de Saint jacques 

25,00€
 poisson du jour selon arrivage

22,00€
 filet de colin

22,00€
 suprême de volaille a la creme et aux

morilles 

25,00€
 épaule de porc confit, frites 

16,00€
 Ris de veau

28,00€
 poulet fermier pour deux

59,00€
 Boeuf Bourguignon

25,00€

desserts
 assiettes de fromages

10,00€
 profiteroles au chocolat

8,00€
 Tarte au citron et meringue

8,00€
 Coulant au chocolat noir

8,00€
 Mousse passion et fruits exotique

0,00€
 Petite assiette de fromage

5,00€
 croustillant au chocolat noir

8,00€
 Gâteau d'anniversaire

10,00€
 Crêpe Suzette

10,00€
 Glace 1 boule

3,00€
 Glace 2 boules

6,00€
 Glace 3 boules

8,00€
 faisselle

6,00€
 coupe de fraise

10,00€
 Tarte du jour

8,00€
 pèche

10,00€

menus
 menu groupe

24,50€
 menu enfant

12,00€
 menu bourguignon

38,00€
 menu madeleine

24,00€
 menu du jour 17.00

17,00€
 menu du jour 15.00

15,00€
 menu a 20€

20,00€
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suggestion
 soupe de potimarron

8,00€
 6 huîtres Gillardeau

18,00€
 pot o feu de pintade

24,00€
 Parmentier de canard confit

15,00€
 Filet de bœuf

28,00€
 POISSON SAUVAGE

25,00€
 jarret de porc au chou braisé

15,00€
 Cuisses de grenouille persillade

33,00€
 moules du bouchot

17,00€
 salade nivoise

15,00€

eau 
 grande eau

5,00€
 demi eaux

3,50€

soft et soda
 soda jus de fruits

3,50€
 panache

3,50€
 sirop

2,50€

vin au verre 
 verre de vin 4€

4,00€
 verre de vin 5€

5,00€
 verre de vin 6€

6,00€
 verre de vin 7€

7,00€
 verre de vin 8€

8,00€
 verre de vin 9€

9,00€
 verre de vin 10€

10,00€
 verre de vin 11€

11,00€
 verre de vin 12€

12,00€
 verre de vin 14€

14,00€

apperitifs
 Kir

5,00€
 Maison

10,00€
 Coupe de crémant

7,00€
 coupe de champagne

12,00€
 verre de blanc moelleux muscat 

6,00€
 1664

5,00€
 carlsberg

5,00€
 martini,campari, suze pastis

5,00€
 americano

7,00€
 cocktail; gin tonic vodka orange, wiskies

coca.

10,00€
 scotch whisky old crofter

8,00€
 bourbon four roses

10,00€
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 whisky jameson
10,00€

 belenium
6,00€

 panaché
5,00€

 kir royal
14,00€

cave
 cave 52

52,00€
 vin 55

55,00€
 vin 49

49,00€
 vin 20

20,00€

cremants
 cremant de Bourgogne

30,00€

droits de bouchon
 droits de bouchon

20,00€

digestifs
 poire williams

12,00€
 framboise sauvage

12,00€
 mirabelle

12,00€
 kirsh

12,00€

Café boisson chaude
 cafe/deca

3,00€
 the/infusion

3,50€
 cappuccino/chocolat

3,50€

groupe
 menu 19.50

19,50€
 menu terroir 22

22,00€
 forfait vin 5€

5,00€
 forfait vin 6€

6,00€
 café groupe 2€

2,00€
 menu madeleine 24€

24,00€
 menu à 29€

29,00€
 forfait vin 4€

4,00€
 menu a 25€

25,00€
 menu 35.00

35,00€
 menu a 30.00

30,00€
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traiteur
 menu traiteur 35€

35,00€
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